
TIPS, TRICS E TACS  

SUVLAKI, GYROS E CAPRETTA  

 

« Yorkshire Pudding » – il classicher da la cuschina englaisa   

Emplenir la furma, il meglier ina furma da muffins cun ieli e 

scaldar la furma en il furnel tar 230 grads. Durant che la 

furma è en il furn preparar la pasta.  

Maschadar en ina cuppa tut las ingredienzas.  

Prender or dal furn la furma chauda ed uschè ditg che la 

furma è chauda emplenir la furma cun la pasta e metter la 

furma puspe en il furn per 35 minutas.  

 

Ils yorkshire puddings vegnan servids tar brassà da la 

dumengia. Ils yorkshire puddings poner vegnir servids sco 

avantpast cun sosa da charn.  

 

 

 

 

 

Ingredienzas 

   Recept per 6 purziuns  

▪ 180 g farina  

▪ 3-4 ovs 

▪ 600 ml latg  

▪ sal  

▪ ieli per la furma 

  

 

http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjG-I77uqbVAhXpK5oKHbmYCvYQjRwIBw&url=http://www.seriouseats.com/2015/12/food-lab-yorkshire-pudding-popover-best-method-science.html&psig=AFQjCNHJSn04M8x9fkUwVFmURA1F1UVJzg&ust=1501141612151199

